©
CASINOS AUSTRIA

Das Erlebnis.

Dinner & CGasino @ Das Innsbruck

*Prosecco Casabianca | Gasparini | Verona | Venetien |itlaien/Italy 0,1l
Die Burrata | Pfirsich | Kriuter | Kumquat
The burrata | Peach | Herbs | Kumquat

*Sauvignon Blanc | Weingut Glatzer | Gottlesbrunn | Carnuntum | Osterreich/Austria 1/8I

Die Kartoffel-Triiffel Suppe | Schwarzer Triiffel
The potato—truffle soup | Black truffle

*Koenigsegg Rot | Weingut Schloss Halbturn | Koenigsegg| Burgenland | Osterreich/Austria 1/8I

Das Osterreichische Rib-Eye-Steak serviert auf dem heiflen Lavastein | Steak Fries

Grillgemiise | Kriuterbutter | Dips
The Austrian Rib-Eye Steak (250g) served on a hot lava stone | Steak fries
Grilled vegetables | herb butter | Dips

oder

*Chardonnay Reserve| Leo-Aumann | Thermenregion, Osterreich/Austria 1/8|

Die Pappardelle | Fermentierte Zitrone | Tiroler Alpengarnele
The Pappardelle | Fermented lemon | Tyrolean Alpine prawn

*Limoncello 4cl oder ein Espresso

Das Schaumige Zitronensorbet

The lemon sorbet

*Korrespondierende Getréankebegleitung € 19,-/Person
*Corresponding beverage accompaniment € 19,-/person

Das Innsbruck**** Team

wiinscht lhnen eine schone Zeit bei uns!
Das Innsbrack**** Team

wishes you a pleasant time with us!
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Das Erlebnis.

Dinner & CGasino @ Das Innsbruck
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*Prosecco Casabianca | Gasparini | Verona | Venetien |itlaien/Italy 0,11

Die Burrata | Pfirsich | Krauter | Kumquat
The burrata | Peach | Herbs | Kumquat

*Sauvignon Blanc | Weingut Glatzer | Gottlesbrunn | Carnuntum | Osterreich/Austria 1/8l

Die Kartoffel-Triiffel Suppe | Schwarzer Triiffel
The potato—truffle soup | Black truffle

*Koenigsegg Rot | Weingut Schloss Halbturn | Koenigsegg| Burgenland | Osterreich/Austria 1/8l

Das Fregola Sarda Risotto (Teigware) | Tomate | Olive | Kaper
The Fregola Sarda Risotto (Pasta) | Tomato | Olive | Capers

*Limoncello 4cl oder ein Espresso

Das Schaumige Zitronensorbet

The lemon sorbet

*Korrespondierende Getrankebegleitung € 19,-/Person
*Corresponding beverage accompaniment € 19,-/person

Das Innsbruck**** Team
wiinscht lhnen eine schone Zeit bei uns!
Das Jonsbrack**** Team

wishes you a pleasant time with us!



