Abtuelle ﬂp erz'/i/s‘

Current aperitifs. Aperitivi attuali.

Das Innsbruck Spritz

Prosecco Martini Asti | Maracuja Piiree maracuja purée | Ginger Ale |
Soda | Minze mint | Physalis

18,8

“Bei der « s Felsenbirne ” Spritz
Rosé Rabea Frizzante | Birnen Sirup pear syrup | Soda Vanille vanilla |
Rosmarin rosemary | Birne pear

18,8

“Vier Viecher Eck” Spritz

Prosecco Martini Asti | Lavendel Sirup lavender syrup Spice | Soda |
Minze mint

|88



Abtuelle Lulinarib.

Current Culinary. Culinaria attuale.

Kiirbis.
Wild.

Pumpkin.
wild.

Das Thunfisch Tataki | Wakame Salat | Fermentierter
Kiirbis | Miso Eis

Tuna Tataki | Wakame Salad | Fermented Pumpkin | miso ice cream

Tataki di Tonno | Insalata di Wakame | Zucca Fermentata | grlato
miso

117,90

Das Wildschweinragout | Kiirbis-Piiree

Maroni | Preiselbeerschaum

Wild Boar Ragout | Pumpkin Purée | Chestnuts | Lingonberry Foam

Ragu di Cinghiale | Purea di Zucca | Castagne
Spuma di Mirtilli Rossi

| 28,00
Der Kiirbiskuchen | Kernél | Kiirbiskern-Krokant

Pumpkin Cake | Pumpkin Seed Oil | Pumpkin Seed Brittle

Torta di Zucca | Olio di Semi di Zucca | Croccante ai Semi di Zucca

| 12,50

Als 3-Gang Herbstmenii € 49,-
As a 3-Course autumn menu € 49,-
Come menu autunnale di 3 Portate € 49,-



Unser Hiirbrs. Unsere Art

Hiirbis it /111 uns mebir als ein Herbsthlassiker. Anstatt den Hiirbrs au/
die blassische %ijl’éimzq)pe zu l’eo/uz[ez’elz, haben wir uns bewusst dazu

enlschieden, ifin einmal anders zu présenfieren. Wie ein roter Faden
zieh! er sich durch unser Meni, mal, /%1'127 mal Aerzéa//, mal

iberraschend — aber immer mif unserer ganz ez'yezzezz jfan([vcéz’zf/. -

Antonio ﬂ/]en(/or/fer und sein Hiichenteam.

Our pump[izz. Our way.

Tor us, pumphin is more than Just an autumn classie.

Rather than [1'1721'/1'12y it fo a traditional pumphin soup, we bhave chosen to
showcase if in a oéjjrere[z/ &y[/ Tt weaves its way /Az’ouy[ our menu,
somelimes delicate, sometimes Aear{y, someltimes surprising — but dﬁl)ay&

witlh our own distinctive fouch.

Antonio f/?[/entﬁufer & bifchen team.




Die Desserts.

Desserts. Dolci.

Das Tnnsbrack Dessert Kreation von der Schokolade und

Himbeere: Kiichlein | Eis
Espuma | Kaviar

Das Tnnsbruck Dessert creation of Chocolate and raspberry: Cake | Ice
Cream | Espuma | Caviar

Das Tnnsbrack creazione di dessert al cioccolato e lampone: Tortino | Gelato
| Espuma | Caviale

112,50

Der Apfelfleck | Vanilleeis | Gel

Espuma | confierte Rosinen

The “Apfelfleck” — apple pastry | vanilla ice cream | Gel Espuma | Candied
raisins

“Apfelfleck” — Dolce di mele | Gelato alla vaniglia | Espuma | Uvetta
candita

112,50



Der Tiramisi Affogato

The Tiramisu Affogato

1l Tiramisu Affogato

| 10,00

@as Ramazzotti Cream Eis

Ramazzotti Crema 6c¢l | 1 Kugel Vanilleeis Sahne | Mini
Marshmallows

Ramazzotti Cream 6c¢l | 1 scoop vanilla ice cream with cream | mini
marshmallows

Ramazzotti Crema 6¢l | 1 pallina di gelato alla vaniglia con panna |
mini marshmallow

19,00



Lum Abschluss.
Heimische Dréinde.

Domestic spirits. Distilati locali.

7

EDELBRANDE AUS DEM
SALZBURGER LAND

Guglhof — Alter Obstbrand it 2cl | 6,3
Guglhof — Hollerbrand c/der 2¢1 | 10,3
Guglhof — Marillenbrand «pricor 2¢l | 6,2
Guglhof — Zwetschkenbrand pium 2cl | 6,1
Guglhof — Williamsbrand pear 2cl | 6,1
Guglhof — Gravensteiner Apfel opple 2cl | 6,1
Guglhof — Quittenbrand guince 2cl | 7,1
GllglhOf— Himbeerbrand raspberry 2cl | 10,3
Guglhof — Orangenbrand orange 2¢l | 10,3
Guglhof — Zirbenlikor pine 2¢l | 6,1

Guglhof — Himbeerlikor raspberry 2¢l | 6,1
Guglhof — Johannisbeerlikor curant 2¢l | 6,1
Guglhof — Griine Walnuss Likor walnur 2¢l | 6,1

Schloss Halbturn SCHLOSSBRAND XO 2cl | 11,0
Schloss Halbturn TRESTERBRAND 2006 2cl | 14,5






Zum ﬂKSCA\[IISS.
grappe

Grappe. Grappe.

Sarpa di Poli 2cl | 6,3

Tignanello 2cl | 7,0

Nonino — Chardonnay Barrique 2cl | 6,3
Mazzetti Riserva 2cl | 7,9

Berta — Tre Soli Tre 2cl | 9,4

Calvados V.S.0.P, Pére Magloire 2cl | 5,2

ZIIIIZ \76‘806\[(188.
Hoffee

Coffee. Caffé.

Espresso | 3,0

Espresso Doppio | 4,6
Macchiato | 3,2
Verldngerter cup of coffee | 4,0
Cappuccino | 4,4

Latte Macchiato | 5,0

Espresso Martini | 13,7
Vodka | Kahlua | Zucker sugar | Espresso






gazz %ryye[en
@ Das Innsbruck &£

SazzDuo ,, The Trospec/ors «“

09.10.2026, 16.10.2026,
30.10.2026. 06.11.2026

€ 66,-/ Ferson



QHﬁcénﬂl Uariation o Ttalia“
Ytalian Cold Guts Selection

gersl[ruppe mirf cSe[cé‘/[eiscé
\%arfey (Soap with Smoked Fork

7ay/ionim17 Hiirbissauce und Burrata
74y[1'o[1'111' with ?ym})l{il) Sauce and Burrata

Hirsch Sorbef
Géerly Sorbet

Das Z@)i/drcﬁ‘weinrayou/ | Hirbis- Fiiree
Haroni | Freiselbeerschaum
Wild Boar Ragout | Fumpbin Furée
Ghestouts | Bingonberry Foam

ODER

(Scéﬁz/zfrap/[en mif brauner Butter | Parmesan
(Scﬁﬁl/z[rapfeﬂ — South \(Jyro/ean Filled Pasta | Brown DButfer |

le‘llled‘dll

%'rcé‘/a].r[rapfen | Maronimousse | Zwe/scélenyﬁzce
%fcé/aysfrap/[en — Yraditional Austrian ?as/ty | Chestnut Mousse |
Plum Yoe Gream

Maroni & Frauben
Chestnuls £ grape.r






